
 

…….SCHMACKHAFTE ……..SPEZIALITÄTEN 

 

Kürbiscrèmesuppe mit Kürbisöl, Kürbiskernen und Rahmhaube     8.50 

Rehgeschnetzeltes « StroganoƯ » hausgemachte Spätzli & Birne   32.50 
 
Hirschfilet – Cordon bleu gefüllt mit Schinken, Steinpilzen, Alpkäse 35.50 
dazu hausgemachte Spätzli und Gemüse 
 
Pfanne DUQUESA  34.50 
Wildschwein - Medaillons an Kräuter-Portweinsauce 
dazu Steinpilzen – Eierschwämmli - Risotto  
 
Gratinierte Spätzlipfanne   24.50 
mit Pouletgeschnetzeltes & Gemüse & Champignons 

Hausgemachter Hackbraten Schwein & Rind    27.50 
an kräftiger Rotweinsauce dazu Spätzli und Gemüse 

Pfanne DON JESUS     29.00 
Schweinefilet-Medaillons mit Champignonsköpfe und Speck 
dazu Beilage nach Wunsch 

Pfanne LINDE   34.50 
Kalbsläberli nach Art des Hauses 
dazu Röschti oder Beilage nach Wunsch 

Kalbsstreifen « Zürcher Art » dazu Röschti    36.50 
oder Beilage nach Wunsch 

Zartes Pferdefilet   39.50 
an 3er PfeƯer-Cognacrahmsauce oder Kräuterbutter 
dazu Beilage nach Wunsch 

 

 



Grüner Salat 

..Knackige Salate...... 

Gemischter Salat 

Tomatensalat mit frischem Büffelmozzarella 

Nüsslisalat mit Ei 

Nüsslisalat mit Speck und Champignons 

Tomatensalat mit Zwiebeln 

.....AUS DEM SUPPENTOPF.... 

Minestrone 

Tomatencrèmesuppe 

Broccolicrèmesuppe mit Frischkäse, Rahmhaube und Croûtons 

Tagessuppe 

7.50 

9.50 

12.50 

10.50 

13.50 

10.50 

8.50 

8.50 

8.50 

8.50 



...A.UF DEN GESCHMACK KOMMEN.... 

Knobli-Pizza 

Mozzarella, Knoblauch. Olivenöl 

Bruschetta 

Geröstete Brotscheiben mit Tomaten, Olivenöl und Basilikum 

Parmaschinken mit Burrata-Käse 

Burrata Caprese 
Burrata & Tomaten & Rucola 

Lachs-Avocado Bruschetta 

Rauchlachs & Avocado 

9.50 

9.50 

18.50 

13.50 

15.50 
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LE PASTE /RISOTTI 

Gnocchi dello Chef 

Rindsfiletstreifen & Steinpilzen & Cherrytomaten 

Gnocchi Gorgonzola & Speck, Rahmsauce 

Spaghetti Bolognese (Rindfleisch) 

Spaghetti Carbonara (Speck, Ei, Rahm, Parmesan) 
Tagliolini mit Steinpilzen und Cherrytomaten 

Tagliolini mit Riesencrevetten und Cherrytomaten 

Tagliolini mit Kalbfleisch, Steinpilzen an Tomatenrahmsauce 

Tagliatelle mit Rauchlachs, Mascarpone, Broccoli 
an Vodka-Rahmsauce 

Tagliolini verdi mit Avocado-Pesto, Cherrytomaten & Burrata 

Spaghetti mit Meeresfrüchten 

Klassische hausgemachte Lasagne Bolognese (Rindfleisch) 

Hausgemachte Cannelloni gefüllt mit Ricottakäse und Spinat 

Hausgemachte Cannelloni gefüllt mit Rindsgehacktem 

Risotto mit Riesencrevetten und Rucola 

Risotto con Salsiccia 
Tomatenrisotto mit Salsiccia, Büffelmozzarella, Basilikumpesto 

Risotto mit Gemüse & Pilzen 

26.50 

22.50 

22.00 

23.00 

23.50 

26.50 

26.50 

24.50 

24.50 

26.50 

22.00 

22.00 

22.00 

26.50 

25.50 

22.50 



 

 

...........GAUMENFREUDE…………… 

 

Gebratenes Pouletbrüstli mit Kräuterbutter       28.00 

Gebratene Pouletbrust im Parmaschinkenmantel       29.50 
gefüllt mit Frischkäse und Dörrtomaten auf Thymian-Honig-Jus 

Hausgemachter CH-Pouletspiessli, Haussauce       29.00 

Pouletflügeli im Körbli (6 Stück, je weiteres +2.50 fr.)       19.50 

Pino`s Hacktätschli vom Rind an Pilzrahmsauce       23.00 

Paniertes Schweinsschnitzel       25.00 

Schweinsrahmschnitzel mit Pilzen       26.00 

Schweinssteak mit Kräuterbutter       28.00 

Cordon bleu vom Schwein mit Schinken und Greyerzer       30.00 

Cordon bleu vom Schwein mit Speck, Raclette und Zwiebeln       30.50 

Wienerschnitzel vom Kalb     34.50 

Cordon bleu vom Kalb mit Schinken und Greyerzer     34.50 

Piccata vom Kalb serviert mit Tomatenspaghetti     34.50 

Boeuf Stroganoff     38.50 
Rindsfilet-Streifen an Stroganoff-Sauce serviert mit Butternudeln  

Angus Rindsfilet an Steinpilz-Cognacsauce / Kräuterbutter     42.50 

 

 



 

 

Pfanne Don Jesus  

……AUS MEER & SEE……….  
                                           
 
 

 
Gebratene Lachstranche an Kräuter-Rahmsauce  

 
 

 
28.00  

 
 

  serviert  mit  Remouladensauce 
(italienische Art) 

  

Doradenfilets
 
an

 
Weissweinsauce

  

Riesencrevetten
 
mit

 
Cherrytomaten,

 
Knobli,

 
Weisswein,

  

leicht
 
Scharf

  

 
 

28.50  
 
 

28.50
  

 
 
 
 32.50

  
 
 

Duett vom Egli – und Zanderknusperli serviert mit Sauce Tartar      29.50  
 

 Zu jedem Fisch-und Fleischgericht  
servieren wir Ihnen eine Beilage nach Ihrer Wahl:  

  

 
 

* Parmesanrisotto  
* Frisches Gemüse  
* Pommes frites  

* Butternudeln  
 * Croquetten  
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Frittierte Calamariringe



KINDERKARTE 
Knusprige Chicken Nuggets (CH) | Pommes frites 

CHF 12.00 

Pizza Margherita oder mit 1 Zutat 

CHF 10.00 

Pasta | Tomatensauce oder Carbonara 

CHF 10.50 

Fischstäbchen Pommes frites 

CHF 9.50 

Portion Pommes frites 

CHF 6.50 



 
Spanische Paella nur auf Vorbestellung ab 2 Personen 

  

Paella valenciana 

 

   29.50 a.P. 

 

Paella de marisco 

 

 29.50 a.P. 

 

Paella de carne 

 

 30.50 a.P. 

 

Paella de verduras de temporada 

  

 24.00 a.P. 
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GETRÄNKE  
 

Kaffee  

Kaffee crème / Espresso / Koffeinfrei  
Schale  
Doppelter Espresso  
Cappuccino / Latte Macchiato  
Ovomaltine / Caotina  
Verschiedene Teesorten  
Corretto Grappa  
Holdrio  

Kafi Lutz (Zwetschgen, Pflümli, Kernobst, Kirsch, Chrütter, usw.)  
Punch  

 
 
 
 

4.00  
4.20  
5.00  
5.30  
4.60  
4.50  
5.60  
6.00  
5.80  
4.50  

 

 Alkoholfreie Getränke offen  

 Mineralwasser / Sinalco / Icetea / Citro  
 Rivella Rot / Coca Cola  
 Orangensaft / Schorle  
 Hahnenwasser  

 Alkoholfreie Getränke im Flächli  

 Mineral mit Kohlensäure  
 Mineralwasser ohne Kohlensäure  
 Coca Cola / Cola zero  
 Rivella blau / Süssmost  

 Schweppes Tonic / Bitter Lemon  
 Sanbitter rosso  
 Energy-Drink Red Bull  

Aperitifs / Digestifs mit Alkohol  

 

2 dl  
 

3.60  
3.60  
3.60  
1.50  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Vol,%                              

 

3dl  
 

4.00  
4.00  
4.00  
2.00  

 
 
 

8dl  
8dl  

3.3dl  
3.3dl  
2.0dl  
1.0dl  
2.5dl  

 

cl 

 

5dl  
 

5.00  
5.00  
5.00  
2.50  
 
 
 

9.50  
9.50  
4.50  
4.50  
4.50  
4.00  
5.50  

 Campari Orange  
 Cynar / Jägermeister  
Amaro Lucano / Limoncello  
 Baileys  
 Verschiedene Grappa  
 Martini Bianco  
 Aperol Spritz / Hugo  

 Gespritzter Weisswein süss / sauer  
 Prosecco       

 

16.5  
30  
17  
43  
15  

 

 

           10.5 

 4               9.00  
 4              7.00  
 4               6.50  
 4               7.00  
 2             10.00  
 4               7.50  
 2.5 dl               8.50  
 2.5 dl               7.00  
 1.0 dl               7.00 

Suure Moscht mit / ohne Alkohol        5dl     5.60 

Bier offen                                       2 dl   3 dl             5 dl 
 

Feldschlösschen                         3.80  4.20            5.20 

Bier in Flaschen          

Original Feldschlösschen Lager       5 dl             5.50 

Original Feldschlösschen Alkoholfrei         3 dl            4.80 
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Herkunft vom Fleisch 

Das Personal gibt Ihnen gerne Auskunft. 

Schwein, Kalb: 
Rindfleisch für Teigwaren 
Rind: 

Poulet: 

Poulet für Teigwaren & Pizza: 
Eier: 
Wurstwaren: 

Schinken (Vorderschinken): 
Rohschinken: 
Geriebener Käse: 
Meeresfrüchten: 

Zander, Egli: 
Lachs: 

Doradenfilets: 
Riesencrevetten: 
Wildfleisch: 

Schweiz 
Schweiz 

Kleinere Portionen 

Argentinien, Uruguay 

minus 3 Franken 

Schweiz 
Schweiz 
Schweiz 

Schweiz, talien, Spanien 
Schweiz 

Italien, Spanien 
Italien, Grana Padano 
Pazifik/Vietnam 
Schweiz/Deutschland 
Norwegen 
Italien 

Lieber Gast; über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien 
oder Intoleranzen auslösen können, informieren Sie unsere 
Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. 

Argentina/Vietnam 
EU, Österreich 

Fleisch mit ausländischer Herkunft kann mit Hormonen als 
Leistungsförderer erzeugt worden sein. 

Die Preise verstehen sich in CHF und inkl. 8.1% MWST. 
Änderungen vorbehalten. 



 
 
 
 

KLEINE  KARTE  
 
 
 
 

 JEDEN SAMSTAG AB 14 BIS 17 UHR 

Tomatencrèmesuppe 

Grüner Salat 

Gemischter Salat 

Nüsslisalat mit Ei 

Nüsslisalat  mit Speck und Champignons 

Burrata Caprese:  Burrata & Tomaten & Rucola 

Wurst-Käsesalat mit Salat oder Pommes frites 

Spaghetti  Bolognese 

Pouletflügeli  im  Körbli mit Pommes frites 

Paniertes Schweinsschnitzel 

Cordon bleu vom Schwein, gefüllt mit Schinken, Greyerzer 

Schweinsrahmschnitzel mit Pilzen 

Pfanne «DON JESUS» 

Schweinefilets-Medaillons mit   Champignosköpfe  und  Speck  

Wienerschnitzel vom  Kalb  

8.50 

7.50 

9.50 

10.50 

13.50 

13.50 

19.50 

22.00 

19.50 

25.00 

30.00 

26.00 
 
  
29.00 

34.50 
 
 
 
 
 

Beilage zur 

 

Auswahl:

 

Butternudeln,

 

Croquetten,

 

Risotto,

 

Pommes

 

 frites
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