veeeeen SCHMACKHAFTE ........SPEZIALITATEN

Kiirbiscremesuppe mit Kirbisol, Kirbiskernen und Rahmhaube

Rehgeschnetzeltes « Stroganoff » hausgemachte Spatzli & Birne

8.50

32.50

Hirschfilet - Cordon bleu gefillt mit Schinken, Steinpilzen, Alpkase 35.50

dazu hausgemachte Spatzli und Gemuse

Pfanne DUQUESA
Wildschwein - Medaillons an Krauter-Portweinsauce
dazu Steinpilzen — Eierschwammli - Risotto

Gratinierte Spatzlipfanne
mit Pouletgeschnetzeltes & Gemuse & Champignons

Hausgemachter Hackbraten Schwein & Rind
an kraftiger Rotweinsauce dazu Spatzli und Gemuse

Pfanne DON JESUS
Schweinefilet-Medaillons mit Champignonskdpfe und Speck
dazu Beilage nach Wunsch

Pfanne LINDE
Kalbslaberli nach Art des Hauses
dazu Roschti oder Beilage nach Wunsch

Kalbsstreifen « Zuircher Art » dazu Roschti
oder Beilage nach Wunsch

Zartes Pferdefilet
an 3er Pfeffer-Cognacrahmsauce oder Krauterbutter
dazu Beilage nach Wunsch

34.50

24.50

27.50

29.00

34.50

36.50

39.50



.........Knackige Salate.........

Griiner Salat

Gemischter Salat

Tomatensalat mit frischem Biiffelmozzarella
Niisslisalat mit Ei

Nusslisalat mit Speck und Champignons

Tomatensalat mit Zwiebeln

..AUS DEM SUPPENTOPE.......

Minestrone
Tomatencremesuppe
Broccolicremesuppe mit Frischkdse, Rahmhaube und Crolitons

Tagessuppe

7.50

9.50

12.50

10.50

13.50

10.50

8.50

8.50

8.50

8.50



Knobli-Pizza 9.50
Mozzarella, Knoblauch. Olivenol

Bruschetta 9.50
Gerostete Brotscheiben mit Tomaten, Olivendl und Basilikum

Parmaschinken mit Burrata-Kiase 18.50

Burrata Caprese 13.50
Burrata & Tomaten & Rucola

Lachs-Avocado Bruschetta 15.50
Rauchlachs & Avocado




LE PASTE / RISOTTI

Gnocchi dello Chef

Rindsfiletstreifen & Steinpilzen & Cherrytomaten
Gnocchi Gorgonzola & Speck, Rahmsauce
Spaghetti Bolognese (Rindfleisch)

Spaghetti Carbonara (Speck, Ei, Rahm, Parmesan)

Tagliolini mit Steinpilzen und Cherrytomaten

Tagliolini mit Riesencrevetten und Cherrytomaten
Tagliolini mit Kalbfleisch, Steinpilzen an Tomatenrahmsauce

Tagliatelle mit Rauchlachs, Mascarpone, Broccoli
an Vodka-Rahmsauce

Tagliolini verdi mit Avocado-Pesto, Cherrytomaten & Burrata

Spaghetti mit Meeresfriichten

Klassische hausgemachte Lasagne Bolognese (Rindfleisch)

Hausgemachte Cannelloni gefiillt mit Ricottakdse und Spinat

Hausgemachte Cannelloni gefiillt mit Rindsgehacktem
Risotto mit Riesencrevetten und Rucola

Risotto con Salsiccia

Tomatenrisotto mit Salsiccia, Biiffelmozzarella, Basilikumpesto

Risotto mit Gemiise & Pilzen

26.50

22.50

22.00

23.00
23.50

26.50

26.50

24.50

24.50

26.50

22.00

22.00

22.00

26.50
25.50

22.50



Gebratenes Pouletbristli mit Krauterbutter

Gebratene Pouletbrust im Parmaschinkenmantel
gefullt mit Frischkase und Dorrtomaten auf Thymian-Honig-Jus

Hausgemachter CH-Pouletspiessli, Haussauce
Pouletfliigeli im Korbli (6 Stlick, je weiteres +2.50 fr.)
Pino s Hacktatschli vom Rind an Pilzrahmsauce
Paniertes Schweinsschnitzel

Schweinsrahmschnitzel mit Pilzen

Schweinssteak mit Krauterbutter

Cordon bleu vom Schwein mit Schinken und Greyerzer
Cordon bleu vom Schwein mit Speck, Raclette und Zwiebeln
Wienerschnitzel vom Kalb

Cordon bleu vom Kalb mit Schinken und Greyerzer
Piccata vom Kalb serviert mit Tomatenspaghetti

Boeuf Stroganoff
Rindsfilet-Streifen an Stroganoff-Sauce serviert mit Butternudeln

Angus Rindsfilet an Steinpilz-Cognacsauce / Krauterbutter

28.00

29.50

29.00

19.50

23.00

25.00

26.00

28.00

30.00

30.50

34.50

34.50

34.50

38.50

42.50



......AUS MEER & SEE..........

Gebratene Lachstranche an Krauter-Rahmsauce

Frittierte Calamariringe serviert mit Remouladensauce
(italienische Art)

Doradenfilets an Weissweinsauce

Riesencrevetten mit Cherrytomaten, Knobli, Weisswein,
leicht Scharf

Duett vom Egli — und Zanderknusperli serviert mit Sauce Tartar

Zu jedem Fisch-und Fleischgericht
servieren wir lhnen eine Beilage nach lhrer Wahl:

* Parmesanrisotto
* Frisches Gemiise
* Pommes frites

* Butternudeln

* Croquetten

28.00

28.50

28.50

32.50

29.50




Knusprige Chicken Nuggets (CH) | Pommes frites
CHIF 12.00
Pizza Margherita oder mit 1 Zutat
CHF 10.00
Pasta | Tomatensauce oder Carbonara
CHF 10.50
Fischstabchen Pommes frites

CHF 9.50

Portion Pommes frites
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29.50 a.P.

29.50 a.P.

30.50 a.P.




GETRANKE
Kaffee

Kaffee creme / Espresso / Koffeinfrei
Schale

Doppelter Espresso

Cappuccino / Latte Macchiato
Ovomaltine / Caotina

Verschiedene Teesorten

Corretto Grappa

Holdrio

Kafi Lutz (Zwetschgen, Pfliimli, Kernobst, Kirsch, Chriitter, usw.)
Punch

Alkoholfreie Getrdnke offen 2dl
Mineralwasser / Sinalco / Icetea / Citro 3.60
Rivella Rot / Coca Cola 3.60
Orangensaft / Schorle 3.60
Hahnenwasser 1.50

Alkoholfreie Getranke im Flachli

Mineral mit Kohlensdure
Mineralwasser ohne Kohlensdure

Coca Cola / Cola zero
Rivella blau / Siissmost

Schweppes Tonic / Bitter Lemon
Sanbitter rosso

Energy-Drink Red Bull
peritifs / Digestifs mit Alkohol

Vol, %
Campari Orange
Cynar / Jagermeister 16.5
Amaro Lucano / Limoncello 30
Baileys 17
Verschiedene Grappa 43
Martini Bianco 15

Aperol Spritz / Hugo
Gespritzter Weisswein siiss / sauer
Prosecco 10.5

Suure Moscht mit / ohne Alkohol

Bier offen 2dl

Feldschlosschen 3.80

Bier in Flaschen
Original Feldschlosschen Lager

Original Feldschlosschen Alkoholfrei

3di

4.00
4.00
4.00
2.00

8dl

8dl
3.3dl
3.3dl
2.0dl
1.0dl
2.5dI

ANAAL D

2.5dl
2.5dl
1.0dl

3di

4.20

5dl
3dl

5dl

4.00
4.20
5.00
5.30
4.60
4.50
5.60
6.00
5.80
4.50

5di

5.00
5.00
5.00
2.50

9.50
9.50
4.50
4.50
4.50
4.00
5.50

9.00
7.00
6.50
7.00
10.00
7.50
8.50
7.00
7.00
5.60

5di

5.20

5.50
4.80



Herkunft vom Fleisch

Das Personal gibt lhnen gerne Auskunft.

Schwein, Kalb: Schweiz

Rindfleisch fiir Teigwaren Schweiz

Rind: Argentinien,Uruguay
Poulet: Schweiz

Poulet fiir Teigwaren & Pizza: Schweiz

Eier: Schweiz
Wurstwaren: Schweiz, Italien, Spanien
Schinken (Vorderschinken): Schweiz
Rohschinken: Italien, Spanien
Geriebener Kase: Italien, Grana Padano
Meeresfriichten: Pazifik/Vietnam
Zander, Egli: Schweiz/Deutschland
Lachs: Norwegen
Doradenfilets: Italien
Riesencrevetten: Argentina/Vietnam
Wildfleisch: EV, Osterreich

Lieber Gast; liber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien
oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren Sie unsere
Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Fleisch mit auslandischer Herkunft kann mit Hormonen als
Leistungsforderer erzeugt worden sein.

Die Preise verstehen sich in CHF und inkl. 8.1 % MWST.
Anderungen vorbehalten.

Kleinere Portionen
minus 3 Franken



R —

KLE[NE K\ARTE JEDEN SAMSTAG AB 14 BIS 17 UHR

Tomatencréemesuppe

Griiner Salat

Gemischter Salat

Niusslisalat mit Ei

Nisslisalat mit Speck und Champignons

Burrata Caprese: Burrata & Tomaten & Rucola
Wourst-Kasesalat mit Salat oder Pommes frites
Spaghetti Bolognese

Pouletfliigeli im Korbli mit Pommes frites
Paniertes Schweinsschnitzel

Cordon bleu vom Schwein, gefiillt mit Schinken, Greyerzer

Schweinsrahmschnitzel mit Pilzen

Pfanne «DON JESUS»
Schweinefilets-Medaillons mit Champignoskopfe und Speck

Wienerschnitzel vom Kalb

Beilage zur Auswabhl:
Butternudeln, Croquetten, Risotto, Pommes frites

8.50
7.50
9.50
10.50
13.50
13.50
19.50

22.00
19.50
25.00
30.00
26.00

29.00
34.50
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